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¥ Vorspeisen — Kalt & Warm » ¢ ¥
- ,Tapasstyle" zum Teilen + -
* g |
« Hauptgang und Dessert zur Wahl: o
¥ . ¥ Saibling mit Krautern gratiniert auf Kartoffelragofit mit Parmesan - ¢

¥ Mit Thymian gebratene Kartoffeltaschen auf Blattspinat % "4
mit Pilzen und Triffel

+ W 2erlei vom heimischen Reh mit gebratenen Pilzen, "
o & Preiselbeere, Brokkoli und Serviettenknodel i

€ . :
" ¥ Ziricher Kalbsgeschnetzeltes mit buntem

Gemiise und Kartoffelkrapferl
# . kK e
. *
) o Schokoladentértchen
' mit Beere

a *

Pro Person

€ 939,-

- und weil wir am 15.2. S
15 Jahre ,mit unsrem Gaisi“ e ., Creme Brilee
feiern >> ein Apértif & 3x 0.ler il
Weinbegleitung zum Sonderpreis

+ € 15 je Person '
- an allen 3 Tagen zubuchbar © %%’M %6

oder

™

Wirtshsus und Landhotel in Oberkirch



